HOME MONTAGU

PLAN DE REPAS HEBDOMADAIRE

La Neuveville

MENU VILLAGEOIS
SEMAINF DU 20 OCTORRF Al) 25 OCTORRF

Semaine Midi
Potage aux légumes
Paupiettes, sauce au vin rouge
Gnocchis romaine
Laitues braisé

Cake a la carotte
Potage a I'avoine
Choucroute garnie
Mardi 21 Filet de porc fumé, Lard, Saucisson
Pommes de terre
Carac
Potage aux champignons
Tendrons de veau, sauce échalotes
Mercredi 22 Riz Basmati
Haricots verts
Mousse pralinée
Potage a la semoule
Emincé de porc aux olives
Jeudi 23 Polenta
Endive braisé
Flan Caramel
Potage garbure
Poisson bordelaise

Vendredi 24 Pommes croquettes

Carottes glacées

Cheesecake
Potage aux légumes
Ragolt de veau aux chanterelles
Samedi 25 Galette de rostis
Cotte de bette
Profiterole

{2 "FAIT MAISON" SIGNIFIE QUE CES PLATS SONT PREPARES SUR PLACE, DANS NOTRE CUISINE, A
PARTIR DE PRODUITS BRUTS OU PEU TRANSFORMES, SELON LES PRINCIPES DE LA LOI SUISSE SUR
LES DENREES ALIMENTAIRES (LDAL).

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, SAUF INDICATION CONTRAIRE.*

PROVENANCES DE NOS PRODUITS

Boeuf #BE

Porc 3 Légumes &3 .Les poissons
Volailles g 4 § Huile d'olive 4 | provnlennent dei zones
Agneau ¥ ﬁ Huile de Colza de péche ou d’élevage

Veau &3 variées dﬁ‘
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