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PLAN DE REPAS HEBDOMADAIRE ;o\{g;f?

La Neuveville

MENU VILLAGEOIS
SEMAINE DU 11 AOUT AU 16 AOUT

Semaine Midi
Potages des Grisons
Emincé de porc, sauce paprika
Lundi 11 Pommes Duchesse
Légumes sauté
Gateau au chocolat
Potage aux légumes
Tendron de veau, sauce aux petits légumes
Mardi 12 Galette de rostis
Courgettes étuvé
Blanc-manger aux abricots
Potage garbure
Jambon a I’'os fumé, sauce moutarde
Mercredi 13 Gratin dauphinois
Haricot vert
Creme Bavaroise
Potage cultivateur
Filet de saumon sauté, sauce basilic
Jeudi 14 Couscous
Poivrons sauté

Tartelette au framboise
Potage
Boulette de boeuf au champignons
Vendredi 15 Pates
Céleri étuvé

Compote de fruits
Potage

Ro6ti haché de beeuf, sauce brune
Samedi 16 Polenta
Carottes glacées

Cake banane

4> "FAIT MAISON" SIGNIFIE QUE CES PLATS SONT PREPARES SUR PLACE, DANS NOTRE CUISINE, A PARTIR DE PRODUITS BRUTS
OU PEU TRANSFORMES, SELON LES PRINCIPES DE LA LOI SUISSE SUR LES DENREES ALIMENTAIRES (LDAL).
5* TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, SAUF INDICATION CONTRAIRE.*
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