HOME MONTAGU

PLAN DE REPAS HEBDOMADAIRE

La Neuveville

MENU VILLAGEOIS
SEMAINE DU 1 SEPTEMBRE AU 6 SEPTEMBRE

Semaine Midi
Potage de poireaux
Cordon bleu sauce tartare
Lundi 1 Sweet Potatoes
Choux fleur gratiné
Blanc manger, coulis de fruits
Potage garbure
Blanquette de veau aux légumes variés
Mardi 2 Riz au petit |égumes
Navet glacé
Choux a la creme
Potage d’orge perlé
Fricassé de volaille a I'estragon
Mercredi 3 Galette de polenta
Haricots

WHEREIS

Potage a la Vissychoise
Cote de porc sauce champignon
Jeudi 4 Gratin dauphinois

Ratatouille
Roulé a la confiture

Potage
Cabillaud grillé

Vendredi 5 Couscous

Laitue braisé

Flan au caramel
Potage aux légumes
Jambon madére

Samedi 6 Tagliatelle
Carotte étuvé
Cake au yaourt

{2 "FAIT MAISON" SIGNIFIE QUE CES PLATS SONT PREPARES SUR PLACE, DANS NOTRE CUISINE, A
PARTIR DE PRODUITS BRUTS OU PEU TRANSFORMES, SELON LES PRINCIPES DE LA LOI SUISSE SUR
LES DENREES ALIMENTAIRES (LDAL).

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, SAUF INDICATION CONTRAIRE.*

PROVENANCES DE NOS PRODUITS
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